Kastenformen

Loaf Tins

Art-Nr. Léngeinnen  Breiteinnen  Hohe innen Preis Terrinenform
Part No. InnerLength  Inner Width  Inner Height € G . iB illiert
om om . aus Gusseisen, weiB emaillie
2828/280 28 9 8 150 48— Terrine/P4té Mould
cast iron, white enamelled
13 Q
EISENGUSS
CASTIRON
Art-Nr. Lénge innen Breite innen Hohe Preis Backform
Part No. InnerLength  InnerWidth ~ Height €
o e e e p aus Edelstahl 18/10, hochglénzend poliert, mit
5110/250 25 10 65 11 2% — schmalem glatten Rand, schwere Qualitat,
5110/300 30 15 65 21 26— inspesondere flir die Herstellung von Sauerteig
5110/350 35 12 8 31 2850 geeignet
Loaf Tin
18/10 stainless steel, mirror polished finish, with
narrow, flat edge, heavy gauge
= 18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. Léngeinnen  Breiteinnen  Hohe auBen Preis Backform
Part No. Inner Length  Inner Width ter Height
arello. ——Imertengh —{mer Wit outer Helg - aus 0,6 mm starkem Stahl, PTFE antinaft-beschichtet,
6310/250 25 1 6,5 151 11— nicht spiilmaschinengeeignet
6310/300 30 11 6,5 21 12— Loaf Tin
steel 0.6 mm thick, with PTFE non-stick coating, not
d/shwasherproof
ANT\HAFT
NON-STICK
Art-Nr. Lénge innen Breite innen Hohe Preis Leberkasform
Part No. InnerLength  InnerWidth ~ Heigh
an o nnel;r:’ng nnegm i ig t € aus Edelstahl 18/10, unpoliert, mit schmalem glatten
5408/300 30 13,5 9 31 31— Rand
5408/350 35 14 9 371 33— Loaf Tin
18/10 stainless steel, unpolished, with narrow, flat edge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. Lénge Breite Hohe Preis Siilzkotelettform
Part No. Length Width Heigh
an o i’:ﬁ (:Irlrj] gﬁ t € aus Edelstahl 18/10, mit glatt auslaufendem Rand,
5430/150 15 10 3 0250 11— sohwere Qualitit
Aspic Cutlet Mould
18/10 stainless steel, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL ‘SPOLMASCHINE]
STAINLESS STEEL DISHWASHER
Art-Nr. Lénge innen Breite innen Héhe innen Preis Géirschale
Part No. Inner Length ~ Inner Width Inner Heigh
antiio "nercr: i nnecrm it nnegmelg ! € x aus nattirlichem Peddigrohr, atmungsaktiv, biologisch
fiir 0,5 kg Stangenbrot: / for 0.5 kg baguette: % ﬂ abbaupar, Iebensmittelecht, iC!eaI geeignet zum Ggren
4859/45?) 9 425 98,5 g 55 18,50 n:.e:-’l des Teigs ohne Garschrank, nicht zum Backen geeignet
fiir 0,5 k des Brot: / for 0.5 k d bread: Banneton
412;57’ 1 0% Lunces 1;05' pIEfkgrouncluread: 7 10— from natural rattan, natural respiration, biologically
fiir 1 kq rundes Brot-‘ /for 1 ka round bread: ! degradable, bio-degradable, food safe, for naturally
4857 /292 0 9 0‘ 5 g ' 75 13.50 allowing dough to prove in the shape of the basket
! : : before its final bake, not suitable for use in ovens
filr 1 kg ovales Brot: / for 1 kg oval bread: =7 | O
4858/300 28 12 5,9 15,50 o iy

Alle Preise zuztiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.



