Tortenmesser

Tortenheber Art-Nr. SpatelmaB Lénge gesamt Preis
Serie BUFFET NOIR, mit Griff aus schwarzem ABS, A plade fotaltength €
Arbeitsteil aus Edelstahl, temperaturbesténdig bis 8953/320 7%12 33 6—
+120°C, splilmaschinengeeignet '
Cake Lifter A 9
BUFFET NOIR range, stainless steel, with black ABS [-_
handle, heat resistant up to +120°C, dishwasher safe v
INOX| ABS
EDELSTAHL STYROLACRYL-|  SPOLMASCHINE]
STAINLESS STEEL) NITRIL DISHWASHER
Art-Nr. SpatelmaB Lénge gesamt Preis
BIeCh kuchenhgbgr . Part No. Blade Total Length €
aus Edelstahl 18/0, mit Griff aus glasfaserverstérktem om om
Polyamid, spiilmaschinenfest, speziell fiir Selbstbedie- 4053/200 65x65 23 14.80
nung, verhindert das gleichzeitige Anheben mehrerer ' ' '
Kuchenstiicke
Cake Lifter
18/0 stainless steel, fibreglass reinforced polyamide i
handle, dishwasher safe, especially useful for ensuring \
that only one piece of cake is lifted \ N
-
18/0] PA
) o | S
Tortenheber mit Messer Art-Nr. SpatelmaB Lénge gesamt Preis
. o . . Part No. Blade Total Length €
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus i i
Edelstahl 18/10, mit Aufhdngedse, angewinkelter 905/255 135x5 255 450
Spatel aus hochglanzendem Edelstahl 18/10, mit einer =y ’ ' '
gezahnten Kante g /
GCake/Pie Knife/Lifter .
handle 18/10 stainless steel, satin polished, with
hanging loop, blade 18/10 stainless steel, mirror
polished, cranked, one edge serrated
18/10| 18/0
s sheSL
Art-Nr. SpatelmaB Lénge gesamt Preis
To.rtenheber’. ge.zahnt . . Part No. Blade Total Length €
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus i i
Edelstahl 18/10, mit Aufhdngedse, leicht gekropfter 937/255 10x5.5 2% 510
Heber aus hochglanzendem Edelstahl 18/10, mit einer > ’ ’
gezahnten Kante
Cake/Pie Lifter
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel, blade I
18/10 stainless steel, one edge serrated, slightly =
cranked
18/10] 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL
H i ) Art-Nr. Héhe (%] Segmente Preis
To ﬂgnteller N : . Part No. Height dia. Portions €
aus cremefarbenem Polypropylen, beidseitig verwend- - o -
bar, mit zwei Grifflaschen, hitzeresistent bis +125°C y 695/004 25 265 8/12 4.90
Flan Divider f e } \ 695/001 25 26,5 12/16 4,90
cream polypropylene, reverse for other portion size, two ""'7 - ”) ggg; 88§ gg ggg } i ; 1 g jgg
handles, heat resistant up to +125°C \% / A \ < ’ ’ ’
POLYPROPYLEN - .
Tortenteiler Art-Nr. Hohe (%) Segmente Preis
. Part No. Height dia. Portions €
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend — —
Flan Divider 696/010 3,5 32 10 24—
. . . - 696/012 315 32 12 26,—
18/10 stainless steel, mirror polished finish 696/014 35 30 14 08—
18/10 696/016 815 32 16 31—
st 696/018 3,5 32 18 34,—

Alle Preise zuztiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. Al prices exclude VAT.



