Professionelle Messer

Professional Knives
Kochmesser HACCP Art-Nr. Klingenldnge KlingenldngeLénge gesamt  Farbe Preis
Part No.  Blade Length  Blad Total Length  Col €
Kiinge aus NITRUM® Edelstahl, ergonomischer Griff aus S e olour
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2170/182 18 7 33 gelb/yellow 2350
2170/184 18 7 33 braun/brown 23,50
® i il 5
N;THUAI/; sta/rllles;s stleez blade, ergonomic handle made 2170/186 18 7" 33 grin/green 23,50
OfmotiiGed polypropylene 21701189 18 7 33 rotred 23,50
~| PP | HACCP
SR elfilne ) o 2170/242 24 9ys" 38 gelb/yellow 26,05
2170/243 24 9y." 38 blau/blue 26,05
2170/244 24 91" 38 braun/brown 26,05
2170/246 24 9y." 38 grin/green 26,05
2170/249 24 9y." 38 rot/red 26,05
Schinkenmesser HAGCP e G LD DT
Klinge aus NITRUM® Edelstahl, ergonomischer Griff aus ’ - 7ol s
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2171/359 35 13%" 495  rot/red 2515
Colour Coded Ham Knife -
NITRUM® stainless steel blade, ergonomic handle made
of moulded polypropylene
—~| PP | HACCP -
U bl ) o
Tranchiormesser HACCP ol RN O
Klinge aus NITRUM® Edelstah, ergonomischer Griff aus B e
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2172/159 15 6" 27 rovred 16,35
Colour Coded Carving Knife
NITRUM® stainless steel blade, ergonomic handle made B =
of moulded polypropylene ﬁf’f/
.~
~| PP | HACCP
Y bl ) o
Filetiermesser HACCP ol E O BTy B
Klinge aus NITRUM® Edelstahl, ergonomischer Griff aus ' i e
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2173/152 15 6" 205 gelb/yellow 19,40
Colour Coded FiIIeting Knife 2173/153 15 6" 295 blau/blue 19,40
NITRUM® stainless steel blade, ergonomic handle made "‘// 2173/159 1 6 205 rot/red 1940
of moulded polypropylene ’
—~| PP | HACCP ”"’
Y bl ) o
—-—/
Kiichenmesser, glatt ol VDB RO B,
aus Edelstahl 18/0, mit handlichen Kunststoffgriff / : om ol s g1
Paring Knife / 306070 7 24 16 rovred 15
. . ) 3606/073 7 24" 16 blau/blue 1,15
18/0 stainless steel blade, with plastic handle 3606/076 7 234" 16 grin/green 1,15
18/0| HACCP
SR -

Alle Preise zuziiglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.





