
120 Knives

Käsemesser

Cheese Knives

Alle Preise zuzüglich gesetzlicher Umsatzsteuer. All prices exclude VAT.

Käseschneidedraht
mit zwei Griffen 140 x 19 mm aus weißem POM, Draht
aus 0,6 mm Edelstahl, zum Schneiden von Käserädern

Cheese Wire
with two white POM handles 140 x 19 mm, 0.6 mm

stainless steel wire, for cutting large cheese wheels

Art-Nr. Länge Preis
Part No. Length E

m
3698/002 1,2 24,85

3699/901 Weitere Ersatzdrähte (5 Stück) zu / 8,65
Further spare wires (set of 5)

Lieferung mit 4 Ersatzdrähten.
Supplied with 4 spare wires.

Käseschneidedraht
mit einem Griff 150 x 25 mm aus weißem Polyethylen,
Draht aus 0,6 mm Edelstahl, zum Schneiden von
Käserädern

Cheese Wire
with one white polyethylene handle 150 x 25 mm,

0.6 mm stainless steel wire,

for cutting large cheese wheels

Art-Nr. Länge Preis
Part No. Length E

m
3699/120 1,2 22,70

3699/901 Weitere Ersatzdrähte (5 Stück) / 8,65
Further spare wires (set of 5)

Lieferung mit 4 Ersatzdrähten.
Supplied with 4 spare wires.

Parmesanmesser
aus X65CrMoV15-Stahl, seidenmatt poliert, mit
schwarzem hochdichten Polyethylen-Griff, extra
schwere Qualität, zum Brechen und Spalten des Käses

Parmesan Knife
molybdenum vanadium stainless steel, satin polished

finish, black high density polyethylene handle,

heavy gauge

Art-Nr. Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Total Length E

2255/100 10 cm 19 cm 18,80

Parmesanmesser
zum Aufbrechen und Teilen des Käselaibs, zweischnei-
diger Klinge aus X65CrMoV15-Stahl, seidenmatt poliert,
mit schwarzem hochdichten Griff aus Polyethylen,
extra schwere Qualität

Parmesan Knife
to break and divide parmesan and other hard cheeses,

molybdenum vanadium stainless steel, satin polished

finish, with black polyethylene handle, heavy gauge,

sharpened along both edges

Art-Nr. Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Total Length E

cm cm
3684/150 15 23 21,90

Parmesanmesser
Sichelform zum Einkerben und Ausschaben des
Käselaibs, einschneidige Klinge aus X65CrMoV15-Stahl,
seidenmatt poliert, mit schwarzem hochdichten Griff aus
Polyethylen, extra schwere Qualität

Parmesan Knife
sickle shaped to cut into and score parmesan and other

hard cheeses, molybdenum vanadium stainless steel,

satin polished finish, with black polyethylene handle,

heavy gauge, sharpened along one edge

Art-Nr. Klingenlänge Länge gesamt Preis
Part No. Blade Total Length E

cm cm
3683/090 9 16 22,90




